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Velkonocény pondelok - obedové menu sa nepoddva
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Franctzska cibulovica so syrovymi toastami
Toskdnska paradajkova polievka posypand parmezdnom, mandlovymi lupienkami, bazalkevym pestom

1.) Kuracie medajlénky poddvané na tagliatelle preliate $pendtovo-smotanovou omdckou s parmezénom (150g) 8.90€
2.) Pegené morcacie stehno v orieskovej kruste poddvané so $aldtom s hruskemi a roquefortom, grissini (150q) 9.40€
3.) Vyprézany Camembert poddvany so zemiakovymi dukdtmi a brusnicovou omackou (120g) 8.90€
4 Slivkové parené buchty posypané mletym makom s cukrom preliate roztopengym maslom (360g) 8,20€

dergéeny/alergens:  1,3,7.8
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Kalerdbova krémovd polievka posypand syrom a krutonmi 5
Toskdnska paradajkova polievka posypand parmezdnom, mandlovymi lupienkami, bazalkovgm pestom

1) Francuzske zemiaky ozdobené kyslou smotanou, kysla uhorka 8,90€
2.) Miesanyj listovy $aldt s paradajkami, cibulou, grilovanym lososom a bylinkovym dresingom, grissini (150g) 9.40€
3.) Cézar wrap ( plnend p3eni¢na placka s rimskym $aldtom, parad., gril. kuracimi kuskami, cézar dresing ) (150g) 9.40€
4 Slivkové parené buchty posypané mletym makom s cukrom preliate roztopenym maslom (360g) 8.20€

dergéeny/alergens:  1,3,7.8
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Fazulové polievka s udenjm mdsom, klobdsou a Sirokgmi rezaqcami
Toskdnska paradajkova polievka posypand parmezdnom, mandlovymi lupienkami, bazalkovym pestom

1. Domdca zemiakovd placka pinend hovadzou mexickou zmesou posypand struhangm syrom (350q) 8.90€
2.) Pecené morcacie stehno v orieskovej kruste podévané so $alatom s hruskami a roquefortom, grissini (150g) 9.40€
3) Grilovany ostiepok poddvany so zemiakovymi dukdtmi a brusnicovou oméékou (120g) 8.90€
4 Slivkové parené buchty posypané mletgm makom s cukrom preliate roztopenym maslom (360g) 8,20€

dergény/alergens:  1,3,7.8
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Mrkvovd krémovd polievka so zézvorom a krutonmi
Toskdnska paradajkovd polievka posypand parmezdnom, mandlovymi lupienkami, bazalkovym pestom

1) Bravéovy perkelt podévany s domdcimi maslovgmi halu$kami (150q) 8,90€
2.) Hovadzi Hamburger so syrom cheddar v sezamovej Zemli poddvany s hranolkemi, BBQ omdcka 1,40€
3) Vyprézané kuracie kusky obalené v Corn - flakes poddvané s hranolkami, BBQ omaéka (150g) 9.40€
4 Slivkové parené buchty posypané mletym makom s cukrom preliate roztopengym maslom (360g) 8.20€

dergeny/alergens: 13,781

Nestihate obed u nas? Na zdklade tel. objedndvky Vam jedlo pripravime, zabalime. Poplatok za menu box je 0,50€. Cena poalievky k menu je 0,10€.
Obedové menu si mozete pozrief na www.hotelset.sk, tel kontakt: 0915 776 618/0249109600  Vari pre Vds 3éfkuchdr: Michal Kukla

Viéha prilohy je 200g, objem polievky je 250 ml.

1. Obilniny obsahujuce lepok ( t.j. pSenica, raz, jaémen, ovos, $palda, kamut alebo ich hybridné odrody ). 2. Kérovce a vyrobky z nich. 3. Vajcia a vyrobky z nich.
4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Arasidy a vyrobky z nich. 6. Séjové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy,
vlasské orechy, keSu, pekanové orechy,para orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10.
Horgica a vyrobky z nej.11. Sezam. semena a vyrobky z nich. 12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l. 13. VI¢i bdb a
vyrobky z neho.14. Makkyse a vyrobky z nich.
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V nadej restaurdcii pouzivame pri priprave jeddl maso z krajiny:

m - EU (Slovensko, Rakuisko ) W - EU (Slovensko, Rakusko ) @ - EU (Slovensko, Rakusko )
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